
 

 

 
 

 

 
Encas – 12
 

Œufs mayonnaise à l’aneth et pignons de pin grillés 
Tomates multicolores, mousse de feta à l’huile d’orange 

Gaspacho de légumes de saison, croûtons dorés 
Jambon persillé, coulis de cèleri à la moutarde 

Cochonnailles de nos provinces, pickles acidulés 
 
 
 

Plats – 20
 
Cabillaud aux poireaux & cerfeuil, fumet au champagne 

Cochon confit, carottes aux amandes & sauge 
Pièce de bœuf Black Angus, tomates rôties & grosses frites (+ 4,) 
Dos de flétan, coco de Paimpol au beurre de sauge & pomelos 

Plat du marché – 17, 
 
 

Douceurs & Cie – 9
 
Fromages de chez Jean-Yves BORDIER  

Pot de crème chocolat & café 
Mirliton aux amandes, sorbet pêche de vigne 

Fraîcheur citron & menthe 
Café gourmand 

 
 
 

Encas + Plat ou Plat + Dessert 26
 

Encas + Plat + Dessert 32
 

 
Prix nets TVA 5.5% inclus 

 
 

 
 

* Menu valable pour moins de neuf convives. Au-delà de neuf convives, 
 merci de vous référer aux sections évènements privés et professionnels. 

 


