
Le Café des Artistes
CHAUD DEVANT !
Nos plats

27 €

29 €

30 €

36 €

39 €

Entrée, plat ou plat dessert
Entrée, plat, dessert

MENU DU MARCHÉ 
Menu déjeuner, du lundi au vendredi,
hors jours feriés

 

Suggestions à l’ardoise uniquement

Jambon Prince de Paris

Volaille ou cabillaud, pommes
frites

Le coulant au chocolat, glace
vanille

ÇA GARGOUILLE
Menu enfants (jusqu'à 12 ans)

22 €

IL EN FAUT PEU POUR ÊTRE HEUREUX

Nos  fromages & desserts pour terminer en
douceur

L’assiette de fromages affinés  

L'île flottante, gousse de vanille
 
Les profiteroles

Le mille-feuilles à la pistache 

La fleur de meringue, fraise et
sorbet passion

12 €

Nos entrées
POULE QUI PICORE NE CAQUETTE PAS

16 €

17 €

20 €

17 €

La Charcuterie de la Maison Montalet :
Saucisse sèche 

Jambon de nos campagnes *

Croquettes “croustillantes”  *
(6 pièces), huile de truffe blanche  
 

12 €

DU PAIN SUR LA PLANCHE
Autour de l'apéritif *

TVA & service inclus,
Origine des viandes et poissons : Cochon,
volaille & Bœuf - France / Cabillaud -
France
Ces suggestions ne sont pas comprises dans
le cadre d'un coffret cadeau Relais &
Châteaux. *

Le risotto de pois chiches, petit-pois
asperges, coriandre

Nos accompagnements supplémentaires :

Sucrine croquante *
 
Les pommes frites *

24 €

5 €

5 €

La suggestion vegan : 

39 €

35 €

13 €

14 €

14 €

15 €

16 €

Les asperges blanches des Landes,
sauce maltaise   

La burrata crémeuse,velouté de
petits-pois à la menthe, chips de
jambon

Le foie gras de canard, magret fumé,
ananas-mangue

Le filet de Daurade, taillé au
couteau, mangue, coriandre, grenade

La poitrine de cochon, petits-pois 
Pulpe de carottes, saveur d’Asie

Le cabillaud, pommes de terre Charlotte
Bisque de homard

La volaille fermière, asperges vertes 
à la noix
Condiment ail noir et pruneaux 

Le filet de Turbot, chou-fleur, carottes

Le faux filet de bœuf, pommes frites * 
Sucrine croquante

14 €


