Le Corot

Vous étes au seuil d'une promenade gustative grandeur nacure.

Autour de vous, les reproductions des toiles de Jean-Baptiste Camille Corot se
4 A ' ' .

mélent aux tétes de cerfs exposées comme des trophées dans un relais de chasse.

Tout comme elle était la muse du peintre, la nature inspire la cuisine de norre Chef

Remi Chambard. Une nature sauvage, ot faune et flore se marient sous vos yeux

comme dans vos assictres.

Confortablement installé dans la chaleur de nocre atelier dartiste, laissez-vous

guider par vos sens et profitez pleinement du charme bucolique de notre maison.



La Promenade

95 euros - En 4 services

Menu servi uniquement au dejeuner (hors jours fériés)

Autour des etangs

115 euros - En 6 services

Du potager aux étangs

145 euros - En & services

Toutes nos viandes sont originaires de France.

Prix nets — Taxes et service inclus.
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[.a Promenade

Menu servi uniquement au déjeuner (hors jours feriés)

La Truite d'Acquigny,

Cuire au sel, liveche-aneth-oseille-persil

La Tarte d'Avra_\a
Agastache

Le Canard cuit aux Bois de nos Forérs,
Arroche, figucs, morilles des Pins

La Péche de Vigne au Vin de Suresnes
Verveine, Miel

Toutes nos viandes sont originaires de France.

Prix nets — Taxes et service inclus.




utour des Etangs

La Cueillette du Potager du Rot,
Tomates aux batons de cannelle

La Truite d'Aquigny,

Cuite au sel, liveche-aneth-oseilie-persil

Le Saint-Pierre, Sauce Marelore
Vin rouge, coriandre

Le Canard cuit aux Bois de nos Forérs,
Arroche, ﬁgues, morilles des Pins

La Péche de Vigne au Vin de Suresnes
Verveine, Miel

Les Sous-Bois
Sapin, Chocolat

Toutes nos viandes sont originaires de France.

Prix nets — Taxes et service inclus.
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Du Potager aux Etangs

La Cueillette du Potzliger du Roi,

Tomates aux barons de cannelle

La Truire d'Ac uigny,

Cuite au sel, liveche-aneth-oseille-persil

L’Anguille des erangs Saint-Chrisc-Briost,
Foie gras, mtre-betrerave

e Homard Bleu de Normandie
Ciboule du Potager, Puree Musard

La Tarce d’AVl‘a_V,
A gasmche

Le Ris de Veau 2 1a moutarde de Meaux,
Oseille des bois, aubergines, champignons sauvages

Les Sous-Bois
Sapin, Chocolar

Le Soufflé a la Mdure,
Bois de Genéurier

Toutes nos viandes sont originaires de France.

Prix nets — Taxes et service inclus.
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