
Le Café des Artistes 
 

 
Entrée

Le velouté de potiron,
Parmesan, éclats de châtaigne

 
Le saumon cuit au sel à l'aneth

Mangue-citron vert  
 

Poireaux vinaigrette à la moutarde de Meaux
Œufs de hareng fumés

 

 Plat
Le magret de canard grillé, 
Salsifis à la fève de tonka 

 
La poitrine de cochon "Francilin" confite au miel,

 Pommes de terre- butternut 
 

La pêche du jour, panais rôtis, 
Sauce au thym citron

 
Les Noix de coquilles Saint-Jacques snackées,

Chou fleur rôti, clémentine 
(+10€ sur le tarif du menu)

 

Dessert
 La tarte au citron meringuée tagete

 
Le millefeuille praliné chocolat Cuba 65%

 
La brioche perdue au caramel au beurre salé 

 
L' île flottante à la praline rose 

 
 

Veuillez choisir un menu unique pour l'ensemble de vos convives
 


