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pu AT SR LA PLANCHE POULE QUI PICORE NE CAQUETTE PAS EN AMOUR, ON PARTAGE TOUT !
y 1}:()“1 e Llpt.l mf . l Nos entrées M)quﬁ‘mnag‘c
. C arFuterle Mqlson M9nta et: 13€ Le velouté de potiron, 16€ Le brie de Meaux fermier
. Saucisson assaisonné a la truffe Tuber Parmesan, éclats de chataigne
K Aestivum e Le saumon cuit au sel, a I'aneth, 17€
Les huitres (selon arrivage) numéro 3 1 condiment mangue-citron vert - ) ) -
ar3oupar 6 24€ Les poireaux vinaigrette a la moutarde 14€ Y, IL EN FAUT PEU POUR ETRE HEUREUX
i P P de Meaux, ceufs de ha reng fumés I Nos desserts pour terminer en douceur
ot | "ﬂ"j:“" ' ;ﬁ Le millefeuille praliné chocolat Cuba 65% 13€
- -. MENU DU MARCHE CHAUD DEVANT !
o Menu d(‘_’j(’um’r. du lundi au vendredi, /lor.\'_jours_/'(’ri(’/s _-% Nos p[als La brioche perdue au caramel beurre salé 9€
. 35¢€ g s . N .
Entre:e, plat ou plat dessert 23 Le rlr(wagret de canard grillé, salsifis a la feve de 29€ L'le flottante aux pralines roses 9€
Entrée, plat, dessert 39¢€ ; tonka - ) _—
" Lapoitrine de cochon "Francilin” confite au 26€
Le velouté de langoustines aux graines ~|miel, pommes de terre- butternut TVA & service inclus,
de courge lC_iatl’%eHChe du jour, panais rotis , sauce au thym 27€ Le canard, le cochon sont d'origine francaise.

. x . Le boeuf est d'origine d'Allemagne.
Boudin basque grillé, oignon, purée de f S 8

pomme de terre

Le riz Arborio a la tomme de brebis ( suggestion 22€
végétarienne)

CA GARGOUILLE

= ¥y - Menu mﬁmtx (jusqu’d 12 ans)

La tarte au citron meringuée, tagete

Nos viandes maturées (frites fraiches, salade maraichére, sauce béarnaise)

Le jambon Prince de Paris

Le Faux-Filet 37€ i A 22€
Le filet de boeuf 45¢ La piece du boucher ou la péche du

R jour
La cOte de boeuf pour deux personnes 90€ Le moelleux au chocolat

Accompagnement supplémentaire :

L'assiette de frites maison
La salade maraichére vinaigrette



