Menu déjeuner, du lundi au vendredi,
hors jours feriés

Entrée, plat ou plat dessert
Entrée, plat, dessert

La sélection du sommelier (avec

le menu)
(Consultez 1'ardoise)

B

~ DU PAIN SUR LA PLANCHE
. Autour de 1'apéritif *

N La Charcuterie de la Maison Montalet :
Saucisson a la truffe Tuber Aestivum =
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POULE QUI PICORE NE CAQUETTE PAS
Nos entrées

Terrine de campagne, pickles de
radis

Soupe froide de tomates bonbons,
burrata au basilic

Saumon « gravlax » a l1’aneth,
écorces de citron

Sucrine d'ile de France fagon
"salade Bistrot"
Disponible en plat pour les végétariens

-
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CHAUD DEVANT !
Nos plats

Filet de bar grillé aux aubergines,
condiment a 1'huile de persil

Péche du jour aux pommes de terre
nouvelles, jus d'arétes

Magret de canard réti, tomates-
pousses d'épinards

Echine de cochon Francilin fondante,
pommes frites
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Notre piéce & partager (pommes frites, salade | /
maraichére)*

Piéce de beuf = 110 €
pour deux personnes

Nos accompagnements supplémentaires :
Assiette de pommes frites =

Salade maraichére vinaigrette

EN AMOUR, ON PARTAGE TOUT !
Notre fromage
Brie de Meaux fermier =

IL EN FAUT PEU POUR ETRE HEUREUX
Nos desserts pour terminer en douceur
Créme brulée myrtille-cassis

Pavlova figue-framboise
Nougat glacé aux prunes

Brownies au chocolat, glace du
moment

-

CA GARGOUILLE
Menu enfants (jusqu'a 12 ans)
Jambon Prince de Paris

Piéce du boucher ou péche du
jour

Moelleux au chocolat
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TVA & service inclus,

Origine des viandes : Cochon & canard -
France / Boeuf - Irlande

Ces suggestions ne sont pas comprises
dans le cadre d'un coffret cadeau
Relais & Chateaux. x




