
Le Café des Artistes
Entrées

Asperges blanches des Landes, sauce maltaise

Burrata crémeuse, velouté de petits-pois, chips de jambon, écorces de citron 

Filet de daurade taillé au couteau, caviar de pamplemousse

Foie gras de canard, magret fumé, ananas-mangue - supplément de 5€

 Plats
Poitrine de cochon, petits-pois, pulpe de carottes 

Cabillaud, pommes de terre Belle de Fontenay, bisque de homard 

Volaille fermière, asperges vertes à la noix, condiment ail noir et pruneaux 

Filet de Turbot, chou-fleur carottes - supplément de 7€

Risotto de pois chiches, petits-pois, asperges, coriandre 

Desserts
Île flottante, gousse de vanille

Millefeuille pistache

La fleur de meringue, fraise et sorbet passion

Veuillez choisir un menu unique pour l'ensemble de vos convives

Le cochon et la volaille sont d'origine France


