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Veuillez choisir un menu unique pour l'ensemble de vos convives

Entrées

Carpaccio de paleron de veau,

sauce ceésar, parmesan et capres frites

Burrata crémeuse, veloute de petits-pois

a la menthe, chips de jambon
Tartare de bar aux agrumes, sorbet betterave

Foie gras de canard, magret fumé, rhubarbe,
pomme, cchalotte

supplément de 5€

Plats

Peche du jour, carottes parisiennes confites,

tombée d’¢pinards, bisque de homard

Lieu jaune r6ti, courgette farcie aux herbettes,

sauce Noilly IPrac

Filet de canette a la plancha, pommes de terre mitraille,

¢chalions confits et jus a la cerise

Echine de cochon confite, aubergines viola,

tomates bonbons et jus a 'estragon

\f Risotto aux girolles et cebettes

Desserts

[le flotrante, gousse de vanille
Millefeuille chocolat, confiture de lait

La fleur de meringue, fraises et sorbet fraise

Le cochon et la canette sont d'origine France




