


Entrées

Tartare de daurade aux agrumes
Asperges, sauce maltaise

/ iy i
Burrata cremeuse, caviar de poivrons rouges,

condiment citron

(Buf bio et velouté du moment,

cclats de marrons et crispy d'oignon

Plats

Echine de cochon braisée a la moutarde de Meaux,

carottes é 17€SET agon

WY Risotto 4 la tomme de fleurs sauvage,

champignons bruns de Paris

Volaille confite,

asperges vertes et petits pois au thym citron

Péche du jour,

garniture de saison et bisque de homard

Desserts

Pavlova rhubarbe & framboises,

syphon miel et sorbet framboise

Mi-cuit au chocolat,

creme anglaise, glace vanille et gruce de cacao

. 14 !
Fraises, céréales,

" \ . /
SOI'th ﬁ'alSC et creme semi-montee

Ile flottante vanille,

tonka et caramel

Veuillez choisir un menu unique pour l'ensemble de vos convives

Origines des viandes : Porc - France / Volaille - France




