


Entrées

Gaspacho de tomates de plein champ,

1égumes déce
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Burrata cremeuse, maralchere ac1dulee,

gel basilic

Ceviche de maigre,

melon et framboise

Press¢ de volaille, pickles,

pesto dC sauge et noisettes

Plats

Filet de daurade a la plancha,

1égumes mijotés, sauce vierge

Supréme de volaille,

aigre doux de betteraves, abricots

Risotto d’artichauts, courgettes,

pecorino romano

Poitrine de veau confite,

poclee de pleurotes, grenailles

Merlu réri, poélée de 1égumes,

beurre d’aneth

Desserts

Abricots rotis au miel,

glace lait d'amande et amandes fraiches

Mi-cuit au chocolat,

creme anglaise, glace vanille et gruce de cacao
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Fraises, céréales,

sorbet fraise et créme semi-montée

Ile flottante vanille,

tonka et caramel

Veuillez choisir un menu unique pour l'ensemble de vos convives
q

Origines des viandes : Canard - France / Beeuf - Union européenne




